Champs Perdrix
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Porte d'Or de la Cote de Nuits Ce lieu-dit fait partie des 14 prétendants & la qualification « Premier Cru »
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Situé tout en haut du coteau viticole, au Sud du village de Couchey et de I'appellation Marsannay, Champs
Perdrix s’étend de 306 a 385 metres d’altitude (moyenne 334 m). C’est un des plus hauts lieux-dits de la Céte de
Nuits. La pente est faible (2%) a forte (19%), avec une valeur moyenne de 9% pour le lieu-dit. Le climat est exposé
a I'Est, Sud-Est.

Le sol et le sous-sol

Trés étendu, le climat des Champs-Perdrix offre une grande diversité
géologique. Le coteau est découpé par des failles en laniéres étroites. La
partie la plus haute du climat est composée d’Oolithe Blanche et de
Calcaire de Prémeaux, masqués par des éboulis de graviers anguleux
de calcaires. Le Calcaire de Comblanchien et celui de Dijon-Corton
constituent l'ossature de la partie médiane, a forte pente, du climat.
Plus a I'Est, le Calcaire de Prémeaux puis le Calcaire a Entroques
participent a la diversité du sous-sol.

Les sols, parfois trés minces, sont riches en pierres calcaires claires.

¢ geul le bas du versant offre des sols plus épais, hétérogenes, et plus

limoneux.



L'histoire
Le terme générique de «champ» est tres fréquent dans les noms de lieux-dits. Le qualificatif «Perdrix» peut
correspondre soit & un champ pierreux soit a l'oiseau perdrix. Le sol, riche en pierres calcaires, peut faire

pencher pour une origine du nom associée a la nature calcaire du sous-sol.

Ony a décelé des sépultures mérovingiennes.

Les vins
Vin blanc

La dimension trés calcaire du coteau accueille en quelques endroits, le Chardonnay, pour des vins
charnus, tout en finesse, jouant la carte de la longue texture tendue plutét que la consistance
opulente. La vivacité se conjugue a la viscosité pour des vins trés salivants, toniques, tendus, a la
longue finale saline.

Poissons et fromages de chévre I'accompagneront avec brio

Température de service : 12 °C

Vin rouge
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